
Unsere Philosophie

 kein Einsatz von Gentechnik
 ganzjährige Freilandhaltung mit 
Weidehütten
 ständig freie Bewegung der Tiere mit 
Zugang zur Weide möglich
 Schwänzle bleiben lang
 so gut wie kein Antibiotikaeinsatz nötig, da 
sehr gute Gesundheit der Tiere
 längere Wachstumszeit durch viel Bewegung, 
daher sehr gute Fleischqualitäten, fester Biss 
und kräftiger Geschmack
 zum Erhalt der alten Rasse "Deutsches 
Cornwallschwein"
 selbstgemischtes Futter hauptsächlich aus 
dem Steigerwald

Unsere Fleisch- und Wurstwaren

 die Wurst wird selbst hergestellt mit 
eigener Mischung aus Naturgewürzen
 ohne Geschmacksverstärker, Gluten, 

Lactose, Farbstoffe, Hefeextrakte, Sorbit und Ascorbinsäure
 Schinken und andere Dauerwurstwaren ohne 

Pökelsalz
 das Fleisch wird portionsweise verpackt – z. B. 

1 kg Braten oder 2 Schnitzel - und eingeschweißt 
verkauft

...von dem Steigerwald für unsere Region!


